UNIVERSIDAD NACIONAL AUTONOMA DE CHOTA

FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

S

o,

INFORME FINAL DE TESIS

EFECTO DE DOS METODOLOGIAS DE ELABORACION DE QUESO
MOZZARELLA, SOBRE LA COMUNIDAD MICROBIANA DE COLIFORMES
TOTALES Y TERMOTOLERANTES DURANTE SU ALMACENAMIENTO.

TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE
INGENIERO AGROINDUSTRIAL

AUTOR
Bach. ELITA ELIZABETH MEDINA TORRES

ASESOR
Dra. MELINA LUZ MARY CRUZADO BRAVO

CO ASESOR /
M. Sc. DAVID AMINAGAT CALLIRGOS ROMERO 'f-?;-*fﬂ' uesd

CHOTA-PERU

2024



}'!—_I turnitin Fagima | of 82 - Forcada

Idemsricador de la entrega trpid= | 298907 D546

Elita Elizabeth Medina Torres
IT-CONSTANCIA DE ORIGINALIDAD-UIFCA

Bl MFORME DE TESIS 2024
£2  PROYECTOS ¥ TESIS 2024

# Universidad Naclanal Autonoma de Chota

Detalles del documento

Ieniificadior die ls entraga

trnzodd:::1: 2585070545

Fechn de sntrega

23 3g0 2024, 4:490 p.m, GMT-5

Fetha de detcarga
23 ago 2024, 4:42 p.r. GMT-5

Mombre de archhm

ENFORME_DE_TESLS DE QUESO MOZZARELLA - T.

Tamafie de erchive

45 MB

;] turnitin  eagicet of 2 - forads

T4 Faginas

15,462 Palabras

80 380 Caracteres

[derificador de b enbregs troocdd:::1 2939070046



rq 1urnitin Pacgina 2 of B2 . Descripoitn gereral d= intsgnclsd ldentificsdar d= | sntrega tricoid:: 1 29890 705945

22% Similitud general

El total combinado de todas las coincddencias, indwedas las fusntes suparpuestas, pars 4.

Filtrado desde el informe

+ Eablingrafia

Fuentes principales

% @B Fuentes de Intemet
4% B Publicaciones
3% & Trabajos entregadss (rrabajes del estudiante)

Marcas de integridad

M. de alertas de integridad para revisisn
bos aligartmes o nuesim siema arsltzan un dociremoen profundidad pea
Mo sa han detectado manipulaciones de exin sospachosas, bescar inconsisrentias que-permitirian dstnguio de Una entregs normal. 5
advertimma algn eartafa, In marcames samo una alera para nue pueds revseeln.

Unad marca e Serta N es nEesari=menie L iInchcaoar de problemas Sin smbargo,
TELOMenarns LR [reshe dtendlin ¥ 13 e,

ﬂ turni.tin PBiginz 2 of B2 - Descripeltn general de meegridad Iderrficaiar e Ly sntrega brrnid =1 25850 W54



;J tumi“n Pégina § af B2  Deseripricn genarsl ce integridad

Fuentes principales

22% @ Fuentes de Internet
4% M Publicasiones
5 L Trabajos entregades (trabajos del estudiante)

Fuentes principales

Las fuentes com & mavor aomerd @8 Eoincidencias dented de la ong regil. Las Tuerdes Suprpuesias no s mosiraran,

. Intermet

www repositorio.unach.edu pe

. Intermet

repositono.unsa.edu.pe

@

core.ac.uk
° Internet
hdl handle.net

o Internet

repositorio.unsaac.edu.pe

Tlibrary.co

o -

dspace.espoch. adu.ec

@ e

esscribd.com

n Intermet

aprenderly.com

nmmm

oddri.ues edu. sy

ﬂ turnitin Pagina 3of 82 . Bescripcida general de integridad

1%

1%

1%

1%

Idernifitadar o= (4 antregs o] GEUHINIME

Identificador de la emirega trinid =1 2SE4IN0E



;_1 turnitin Pagna 4 ol K2 - Descrioo in general de2 infegridsd [dentifiator de i@ entrega traid: ] ZSE90AHE4A

n Publicacién

Robinson Vizguez-Velazquez, Migue| Salvador-Figueros, Lourdes Adriano-Anaya, .. 0%
n Iniernet
es.slideshare.net i
Trabajas del
estudiante
Ezcuela Palitecnica Macional %
Qo
repoesitorio.unamba.edu.pe e
16 Internet
dspace.unlandes.edu.ec s
Trabajos del
estudiante 5
Universidad Macional Toriblo Rodriguez de Mendoza de Amazonas e
@ e
patents. google com 0%
O oo
repaositorio.andina.edu.pe 0%
n Pubikicacién
Andrea Pinto Loguercio, josé Antdnia Guimaries Alelxs, "Microbiologias de queijo ... 0%
€@ -
wirrw.infoleche.com 0%
D e
repositorio.undac.edu.pe 0%
D v
greco.dit.upmoes 0%
& e
pr.acribd.cam 0
FL Internet
web10.unl.edu.ans080 0%

Iir"l_] turnitin Piging 4 ol B2 - Descripeidn general de integrdad Ioternificador de la entrega trond - 120800 70845



.?q tumltin Fagina % of B2 - Descripoién general de rergridad

o -

repositorio.lamolina.edu, pe

@

www researchgate.net

ﬂTmh.aiurs dal
estudiante
UNIBA

QD e

repositorio.unuedupe

o

wwew. fao.org

@

fdocumentos. com

@

wwew.coursehero.com

©Q o

apirepositorio.unbuedu,pe

reposicoric.unp.edu.pe

rahiajos diel

estudlante

ITESM: Tnstitute Tecnalogico y de Estudios Superiores de Monterrey

ratajos del

estudiante
Universidad Macional de San Cristébal de Huamanga

Q@

repositaric.unap.edu. pe

Q@ o

repositorio.uncp.edu.pe

ﬂ turnit in Pidging & of B2 - Descripidn gereral e integredad

0%

0%

0%

Identificador e & airegs rmioids: 122989070546

IdepiFeador de i eriregs trooid: 120080000



l;_j turnitin Pégjing 7 of 82 - Durturipeldn genesal de regridad Iderificadur defa entiegs ookl T20RKITHME

9 Pubdicacién

M. Aly, M, Gomez-Heras, A. Hamed, M, Alvarez de Buergo, F, Soliman. “The influen.., 0%
@ o

ares.unimet.eduve %
©Q o

doczz.es 12
QD

renatiga.sunedu.gob.pe 120
@

repositoric.uta eduec 1.2
©Q

res.mdpi.com 1]
[ P

wwnw enaccion.cl 1]
u Publicacion

Gustavo Jiménez Sudrez, |osé Villegas Pomares, Alforso Calderdn Rangel, Virginia_., L
o -

Pereda, Julleta. “Utiizacion de la ultra alta presidn por homogenizackon como alt... 12
e Publicacidn

5. Vdzguez-Roman, C. Alonso-Dilaz, N.R, Garcia-Lara, D, Escuder-Vieco, CR. Pallds-. 0%
@ oo

Sosa Marquez, Maria Viridiana. "z0uien se casa con quien? Sus distintas dimensio.., 0%
“ Tnternet

repasitario.uap edu,pe %
©Q o

repositoriouss edu pe 0%
@ o

vdocumenta.com %

:ﬂ tUlTIi‘til"l Fagioun T of 83 - Descripciin genene de riegridied Iebrifcader de b anirega ol 0 20070



l.:;l'_j mrnltln Pdging B of 82 - Descripckin general de integradad

©Q e

wowrw. cellap.ch

©Q

www.drb.org

@ -

wawwe liveworksheets.com

@

WWWLITIRGagZono. Com

@ e

v repositorio.usac.edu.gt

@ o

repositorio. ucy.edu, pe

-

repositorio_utc.edu.ec

n Publicacidn

Juan Rondon E., Daphne Ramos D, Miguel Vilca L., Rosa Gonzalez V., Eduardo Sala...

75 Trilernet

idoc. pul

©Q o

revistamvz.unicordoba.edu.co

I;IT_F turni‘lin PaAgina 8 of 82 » Descnpcion general de nneg i dod

Identificador de la endregd trroeid =1 2983070 046

Identificacor de ky etrega trocod =2 262807 0696



INDICE DE CONTENIDOS

1.1. Planteamiento del problema

=
Lo

1.2 Formulacién del problema.: oo s iimsie e cin 16
1.4 Objetrvos de B e liSaeion......... oo e e R
T4 1 Objative-gameral. - cooocsnspanineaminaiemnnrisinsanesarnassasss 8
1.4.2 Objetivos espectficos. ... 1 B

CAPITULO IL. MARCO TEORIC O oceeeeeeeeeeeeeeeee e e eeeeaes s emeenesseasemms s meenssnneasamnesaes pdi]
F ¥ Anteredenbeg - cosrep s i st g s et e e T e e S s i 20

22 Basestednicas - cientificas ... ............23
2.2 1 Sistemas de Control ATMEnIGrio ... .....cc.ccovnviisiiicsin somimimiesasivssiit s siinest v B8
2.2.2. Enfermedades Transmitidas por Alimentos ... ... 24
P R o - S 24
A O o o e T T e e e e B S s s a7
225 RENAIMIGIIO ..o oo ees et s ee s nae e e men e e ennn e s 32
B B BTN o i s A S S S S e SR e St T
B T A R o = e T 33
228 COIOT ... oot e n e emn e 35
2. 2.9 Ermaaetdor i WAGI ooy o s s i S S e e S S B e ST
2.3 - Marcocomeepsl: s i B s 3
2.3.1 Queso mozzarella elaborade con leche pasteurizada ... ... 35
2.3.2 Queso mozzarella elaborado con leche sin pastewrizar ... ... 35
2.3 3 BACHETTAS ..o seee e e e e eteee st e e e reae e enseneenennan e s s s e aeerannannae e rnmmmeaaees 3O

2R CDTHIEIRNR: oo e s P L S A S S T B s s S s AR



2.3.:6. Unidad Formadora da Colonias {UFC) ...............oooooomoiieiiiieiae i pisaeanaiomesem s s sieens
Z3 T Raruemleam PIaCE: i s o S L
B B T s (< L
2 A BRI oo iiiismossom s i e S S 5 S S i B e S e e

S s L e e e e R e

B O i T L USSR
BEBEEBIOPE o e S R e T TR S S LN
Z3 15, Envasado @l Waetr:: o i i R S B
24 HPOIESIS .
2% Opesaciones de vasables. .. onnn s s s s
25 1. Vierrdables indapandiomas: ;.o i s i s S s s i
2352 Variables dependientas . .. ...

CAPITULO IIL. MARCO METODOLOGICO ..........

3:1. Tipooynreet de ssrvestmaCinm .. i e L S R e
3.2 Dasefio de mvestEACION. .. ... ..
33 Meétodos de anwestEaeton. oo coouin i ni b i S B b S s i e s
34 Poblacion, muestra ¥ MUSSIIe0. .
B AT ENDIETGN ..ot s SR e S e M S L
e R T L B s R R B B L
Fod 3 MUBSIFO ettt n et h £ R e e et £t en it £ e
3.5. Técnicas e mstrumentos de recolecciondedatos.............. .o

3.5.1. Técnicas de procesamiento de quesomozzarella ...

A1

36

36

36

36

37

¥4

37

37

38

38

38

38

38

38

ig

41

A4

43

43

43

43

43

43

43

I 2 T ST HINEIIEOS ... oo eee e eeven e n s e a s b e e a8 it #8842 e e £ et 52



Vii

3.6.2 Andlisis de dartos .. ... 54
3T - Aspectns BHCDS - s s e e R e 54

CAPITULO IV. RESULTADOS Y DISCUSTIONES ..ot sessseesssscs s sessssssnsasaes 35
4 I Demeripcionderespltados. .o o B

4.1 1 Resultados de los andlisis microbioldgicos de la leche cruda, leche pasteurizada,
cuajada y quesillo .. 35
4 1.2 Resultados de los andlisis fisicoquimicos de la materia prima (leche cruda)............... 35
4.1.3 Resultados del rendimiento del queso mozzarella elaborade con dos metodologias v dos
tiposdeenvasado ... 36
4.1 4 Resultados de los andlisis microbioldgicos del queso mozzarella elaborado con dos
metodologias v dos fipos de envasado..............oocoeeeeeeeoeeeeeeeeeeee e D
4.1 5. Resultados del pH del queso mozzarella elaborado con dos metadologias y dos tipos de
TR O i e R B O e B A A s 59
4.1 6. Resultados de humedad de queso mozzarella elaborade con dos metodologias y dos
BRI - o st oo s oA o A A S e £ P s e 60
4.1.7. Resultados de exudado de queso mozzarella elaborado con dos metodologias v dos
tiposdeenvasado ... 62
4.1 8 Resultadas de Colorimetria del queso mozzarella elaborado con dos metedologias v
dos tipos de emvasado ... OO
L b T TP RSP | .
4.2.1. Analisis microbioldgico de leche cruda, cuajada y quesillo elaborado con leche cruda
Vieche pastenrizada. ... 69
4.2 2 Andlists fisicoguimicode lalechecruda ................cccoooviiiiviiiiiciiiiiiciiiii, 70
4.2.3. Analisis de rendimiento de gueso mozzarella mediante dos metodologias de

EIABOFACTON oo 7T



4.2 4 Analisis microbiologice de quese mozzarella dos metodologias de elaboracien y
CMRBIREIEIES ..o o i S B 3R S P P < SV

4.2.5. Andlisis fisicoquimico de queso mozzarella dos metedologias de elaboracion y
EMVEASAAD . ..ot e e

CAPITULO V. CONCLUSIONES Y RECOMENDACTONES....i e

Sl O S O e s e e e e S L P ST S S
5 Recomendaciones.

CAPITULREO VL REFERENGEAS .. it i Soteniiti fiinmasi i bims s 4855505 embii b mms 4 atim
e o N A I B v



